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A découvrir ... 
Un livre sur Croixmare 
 
Pour tous ceux qui s’intéressent à la vie de leur villa-
ge, André Cornier a publié en 2003 un ouvrage très 
documenté sur Croixmare. En première partie figure 
la reproduction du texte de l’abbé Valin, historien 
local, « essai historique des origines à nos jours » 
1937, et en seconde partie, le « journal du 20eme 
siècle », réalisé à partir des archives départementales 
et des témoignages des anciens, et illustré de cartes 
postales et de documents et photos d’époque. 

 

C.A.L 
 
Le Centre d’Amélioration du logement a 
pour but d’aider les particuliers à réaliser un 
achat ou l’amélioration d’un logement. Il 
conseille sur les financements, la fiscalité, les 
techniques; il constitue les dossiers, coor-
donne les travaux… Pour tous renseigne-
ments, consultez le CAL de Rouen, 44 rue 
du champs des oiseaux, Tél.:02.35.94.99.77. 

Infos pratiques 
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Naissances 
 
Noam LEBAIR 14 janvier 2008 
Lisa FOURNIER 15 février 2008 
Louane DUHAMEL 25 février 2008 
Noah DAVID 16 mai 2008 
Loann ANQUETIL 25 Juillet 2008 
  
Mariages 
 
Wilfried KUBISTA et Christiane Houria 5 juillet 2008 
Stéphane MARICAL et Nadia BETTICHE 15 août 2008 
David RIO et Hélène DUJARDIN 30 août 2008 
 
Décès 
 
Michel LEFEBVRE 19 février 2008 

Etat civil  

Assistantes maternelles agréées 
 
Dominique FABULET 
1 place de l’église 
    �02.35.91.60.76.  
Patricia FAUVEL  
6, route les Saules 
     �02.35.91.59.12.  
Marie-Noëlle GODART  
333 route du stade 
    �02.35.91.61.86.  
Isabelle KUSZ   
150 route du stade 
    �02.35.91.47.59.  
Catherine LEMERCIER  
484 imp. du ham. Yvelin 
    �02.35.92.23.38.  
Karine FARCY   
hameau Yvelin 
    �02.35.92.20.01.  
Nathalie PESQUET,   
lotissement les chênes 
    �02.35.91.29.43 
Bernadette ROUSSEL,  
11 route RD 6015 
    �02.35.61.48.55.  
Sandrine CHOPART  
330 imp. du ham. Yvelin 
    �06.16.61.62.70 
Anne LEFEBVRE  
13 rue de l’église 
    �09.62.17.30.59 

Les nouveaux habitants 
 
M.  LEFEVRE et Melle HATTEE    
 723 route de Fréville 
M. Mme DIJON    
 2 rue des saules 
M. Mme PAIMPARAY   
 1 résidence les peupliers 
M. Mme DUFOUR-FOURNIER  
 514 imp. Du ham. Yvelin 

POMPES FUNEBRES PRIVEES 
 
 

 
Siège social 

25 route du nid de Jay 
76210 Beuzeville la Grenier 

Tél. 02 35 31 71 46 
 
 

 
FORMALITES ET DEMARCHES DANS LES HÖPITAUX 
TRANSFERT TOUTES DISTANCES 
CHAMBRE FUNERAIRE A BEUZEVILLE ET CROIXMARE 
FOURNITURE DE CERCUEIL POUR INHUMATION ET CRE-
MATION 
ARTICLES FUNERAIRES 
MONUMENTS - CAVEAUX 
CONTRATS OBSEQUES 

Succursale: 
Le Bosc Hérisson 
76190 Croixmare 
Tél. 02 35 92 21 13 
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MAIRIE 
Le bourg 
76190 Croixmare 
℡ 02.35.92.36.72 
� 02.35.91.65.41 
@ mairie.croix.mare@wanadoo.fr 
 
Horaires d’accueil du public: 
Lundi  de 16H30 à 18H30 
jeudi  de 08H30 à 10H30 
Samedi de 10H00 à 12H00 
 
Permanences des élus: 
M. le maire le lundi 
Adjoint (e) le samedi 

Lavez les noix. 
Concassez-les grossièrement en leur donnant jus-
te un léger coup de marteau. Disposez les dans 
une petite bonhomme en verre. 
Ajoutez le sucre et les épices (cannelle, macis, 
clous de girofles) et la vanille, si vous décidez d’en 
mettre. 
Versez le vin et l’eau de vie par-dessus. 
Bouchez et laissez macérer minimum 100 jours (au 
moins jusqu’à la toussaint), en agitant la bonhom-
me tous les jours. Les jours de grand soleil, vous 
pouvez sortir la bonhomme à l’extérieur pour 
l’exposer pendant 2 ou 3 h (ce qui active l’oxyda-
tion), mais n’oubliez pas de la rentrer à la fin de 
l’opération. 
A la fin de la macération, filtrez le vin et mettez le 
en bouteilles. Bouchez hermétiquement et étique-
tez. 
Conservez au frais, à l’abri de la lumière et des 
variations atmosphériques. Ne dégustez pas avant 
Noël et, si possible, attendez que le vin « ait fait 
ces pâques ». Mieux encore, oubliez le un ou deux 
ans! 

Pour 8 bouteilles de 1l 
 

24 noix vertes 
‘à cueillir sur l’arbre) 
1Kg de sucre cristallisé 
1/2 bâton de cannelle 
2 éclats de macis 
4 clous de giroffle 
2 bâtons de vanille 
7l de vin rouge corsé 
1l d’eau de vie de fruits 

V in de Noix 

Recette ... 




